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1. Circuit court / Circuit de proximité

• Circuit court : un mode de commercialisation des
produits agricoles faisant intervenir au maximum un
intermédiaire entre le producteur et le consommateur :

- la vente directe (à la ferme, sur les marchés…)

- la vente indirecte à condition qu’il n’y ai qu’un seul
intermédiaire (à un commerçant, à la restauration
collective, aux GMS…)

Définitions

• Circuit alimentaire de proximité : toute organisation
d’acteurs d’un territoire permettant de fournir aux
habitants de ce territoire des produits alimentaire locaux
(circuits courts et filières longues)



2. Produits locaux

• Produits locaux : dont le lieu de production est le plus 
proche possible du lieu de consommation

��

Départements 
limitrophes -

Région

Département

Canton -
C. de communes

Commune

en fonction :

� des produits demandés

� des volumes sollicités

� de la qualité demandée 
(bio, label rouge…)

� du niveau de 
transformation souhaité 
(bruts, 4ème gamme)

� de l’organisation des 
filières

Définitions



Quels outils pour 
connaître l’offre 
locale ?
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Les référencements à destination de 
la restauration collective

• Des fiches producteurs et entreprises :

- réalisées par la Chambre d’agriculture

- disponibles sur internet via le site www.agri72.fr

• Un guide des produits locaux bio :

- réalisé par le Groupement des Agriculteurs Biologiques

- disponible sur internet via le site www.gab72.org

Les outils pour connaître les fournisseurs de produits locaux

• Prochainement, un site internet régional

- réalisé par les Chambres d’agriculture des Pays de la Loire

- à destination de la restauration collective et du grand public



Les fiches producteurs

Localisation de la 
production 

Pictogramme de la 
famille des produits

Saisonnalité ou 
disponibilité de la 
production

Produits proposés

Commentaire du 
producteur

Nom et 
coordonnées

Engagement du 
producteur 

Date de mise à jour



Les fiches producteurs



Les fiches producteurs



Les fiches entreprises



Le guide des produits bio locaux



www.approximité.com
Un outil au service du développement de la 
consommation de produits locaux
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Présentation générale

• Objectif : mettre en relation les fournisseurs de produits 
locaux et les clients potentiels.

• Le site s’adresse à deux types de public :
• les établissements de restauration collective
• le grand public

• Il repose sur un référencement de fournisseurs de
produits locaux géré par les Chambres d’agriculture.

• Il fonctionne avec une recherche géolocalisée . 
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Le Volet
« Restauration collective »
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Objectifs

• Favoriser le développement d’un 
approvisionnement de proximité

• Faciliter la mise en relation entre fournisseurs 
locaux et acheteurs

• Peuvent être référencés sur ce volet :

– les producteurs locaux

– les entreprises locales

15Site Internet : Restauration Collective
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Les règles de référencement
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Informations fournies à l’internaute

• Géolocalisation des fournisseurs � possibilité de 
choix sur un critère « distance »

• Description des produits locaux proposés : type 
de produit, conditionnement …

• Démarches qualité : bio, label …

�Le gestionnaire de l’établissement peut ainsi faire un  
choix en fonction de ses attentes.

�Il dispose des coordonnées des fournisseurs pour les 
contacter (le site ne permet pas de commande en ligne).

17Site Internet : Restauration Collective
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Le Volet
« Grand public »
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Objectifs

• Promouvoir la vente directe effectuée par des 
producteurs individuellement ou des groupes de 
producteurs.

• Sont référencés des lieux de vente direct : vente à la 
ferme, cueillette, marchés de producteurs, magasin de 
producteurs… afin de répondre à la question pratique du 
consommateur : où puis-je acheter en direct aux 
producteurs ?

19Site Internet : Restauration Collective
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Principes de fonctionnement

• Critères de recherche :
– zone géographique de recherche 
– catégorie de produits (possibilité de recherche ciblée sur 

produits bio uniquement)
– et/ou type de lieu de vente

• Réponse fournie à l’internaute :
– des lieux de vente géolocalisés sur la carte précisant les 

périodes, jours et heures d’ouverture.
– les autres produits éventuellement disponibles sur ce lieu de 

vente.

20Site Internet : Restauration Collective
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En pratique
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Calendrier

• Référencement des fournisseurs :
– Un engagement à signer
– Justificatifs (agrément sanitaire/dispense) à fournir
– Un descriptif des produits/lieux de vente à fournir

• Mise en service de la 1ère version du site : septembre 2012

• D’autres fonctionnalités pourront être développées par la 
suite (vente en ligne pour le volet grand public à l’étude).
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Merci pour votre attention !
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